Chéateau La Tour Blonche 2012

1e* Grand Cru Classé de Sauternes

EXCELLENCE ET FINESSE

LA VENDANGE & L'ASSEMBLAGE
Rendement: 14 hl/ha

du 13 Octobre au 7 Novembre

Sémillon Sauvignon  Muscadelle
Q2% 5,5% 2,5%
LANALYSE ool - 14 % vol ELEVAGE

\b Sucres résiduels : 1329/l
W’ e 3.4 gll SHSO!
&

PRODUCTION

Elevage en

'} Q 000 Bouteilles barriques neuves
DEGUSTATION 16 & 18 mois

Belle robe jaune paile & reflets verts. le nez dévoile des notes
fruitées, de muscat et de rose. La bouche est charnue, onctueuse,
et évolue sur des notes de grain de muscat et de pate de fruit. La
finale se révele trés gourmande avec des fruits confits mélés & de

fines notes de vanile.

ﬁ SERVICE ; Température de service : 1004 12°C




