Chéateau La Tour Blonche 2014

1e* Grand Cru Classé de Sauternes

EXCELLENCE ET FINESSE

LA VENDANGE & L'ASSEMBLAGE
Rendement: 11,5 hl/ha

Sémillon

Sauwvignon  Muscadelle

83% 12% 5%

LANALYSE ool - 14 % vol ELEVAGE

\b Sucres résiduels : 130g/l

W’ e 43 gll SHSO!
&

PRODUCTION

Elevage en
'} 20 000 Bouteilles barriques neuves
- 16 & 18 moi
DEGUSTATION 64 18 mois
le nez est ouvert, expressif. || laisse percevoir des notes

gourmandes de fruits jaunes et d'agrumes. La bouche est riche,
onctueuse avec beaucoup de vivacité, presque acidulé. Les
agrumes (orange, citron, bergamote) donnent un relief incroyable
S8 & ce millésime. L'harmonie entre les fruits, la fraicheur et la liqueur
nous laisse apprécier un équilibre subtil et élégant.

. ﬁ SERVICE ; Température de service : 1004 12°C




