Chéateau La Tour Blanche 2015

1e* Grand Cru Classé de Sauternes

EXCELLENCE ET FINESSE

LA VENDANGE & L'ASSEMBLAGE
Rendement: 12,5 hl/ha

du 14 Septembre au 29 Octobre

Sémillon Sauvignon  Muscadelle
83% 13% 4%
L ANALYSE Alcool - 13,5 % vol. ELEVAGE

\b Sucres résiduels : 130g/l
W’ Acidie 38 gl SHISO!
&

PRODUCTION

Elevage en
'} 20 000 Bouteilles barriques neuves
DEGUSTATION 16 & 18 mos

Le nez s'ouvre sur des notes subtiles de vanile auxquelles viennent
se méler des arémes de fruits secs (noisette grilée) et de fruits
& noyau (abricot, mangue). la bouche est trés plaisante par
son onctuosité et son velouté immédiat, et présente une gamme
aromatique variée (abricot, goyave, ananas) qui apporte fruité et
fraicheur. L'ensemble montre les qualités d'un trés grand millésime
dans lequel coexistent complexité, saveur, fraicheur et élégance.

ﬁ SERVICE ; Température de service : 1004 12°C




