FICHE TECHNIQUE

C it Sor Torrs Iirrerte 1989

Caractéristiques du millésime :

Année séche avec des orages fréquents, dont un le é juillet nous occasionnant
quelques dégdats. Les conditions météorologiques qui ont suivies ont permis une
cicatrisation rapide des raisins atteints. Tres bon millésime avec de belles
concentrations, et une grande finesse au vieillissement.
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PRODUCE

Date de récolte : du 18 septembre au 8 novembre
Nombre de tries : 3
Rendement : 22 hi/ha
Nombre de bouteilles : 58 000
Alcool : 14 %/vol.
Sucres résiduels : 92 g/!
Acidité : 3,53 g/| d"H*SO4
Commentaires de dégustation :
La couleur est jaune doré avec des reflets ambrés et une bonne brillance. Le nez est fin et aérien sur
des arébmes de muscat et d'agrumes confits. On trouve également des notes de type menthe et
cannelle. En bouche, I'attaque est souple et assez ample. Les arébmes sont trés marqués par les fruits
confits avec un volume de bouche important. La finale est assez longue et persistante sur des notes
épicées et un léger fumé.

Mars 2010
Période de dégustation recommandée : A apprécier dés maintenant

Décantation : de quelgues minutes a plusieurs heures selon I'age du vin

Température de service : 10°a 12°C
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